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FORMACIO OCUPACIONAL
Cursos de Certificat de Professionalitat— Reconegut pel Departament d’Empresa i Ocupacio

2013 - 2015

12 Edicié 2013 22 Edici6 2014 32 Edicio 2015

TOTAL 44
L7 » AIu]r.nSnes » AIu]r.nznes LLUCANES:Q

Alumnes o
20,45%
COST ADMINISTRACIO/CURS: 27.000€
PREU ALUMNES: 0€ %
RESULTATS Alumnes amb Certificat de professionalitat: 4 1
Creacié d’empresa Estan treballant en el sector

21,95% 14,63%




CURSOS DE CERTIFICAT PROPI
Expedit per la Universitat de Vic — Universitat Central de Catalunya

2016

1# Edicio 2016 Alumnes amb Titol d’Expert Universitari

(per a alumnes amb titulaci6 universitaria prévia) 9
' Alumnes amb Certificat d’Especialitzacio 9
Alumnes (per a alumnes sense titulacio universitaria previa)

Creacid d’empresa Estan treballant en el sector

6 6

33,33% 33,33%




14

Alumnes

230h 30h

185h Presencials

. Practiques —
45h Online en empresa
- Del 20 de novembre al @
E 7 de febrer de 2018
Formacid teorico-practica: g‘ Preu: 1.200€/alumne
Teoria: Consorci del Lluganés Preu amb beca: 400€ / alumne
Practica: Formatgeria El Reixag6 (Olost) Cost/Administracio: 18.638€

Titol d’Expert Universitari (per a alumnes amb titulacio universitaria prévia)
Certificat d’Especialitzaci6 (per a alumnes sense titulacié universitaria previa)
Expedit Per la Universitat de Vic — Universitat Central de Catalunya



Professors referents: ‘ Llicenciada en Veterinaria
-Tecnic superior en Prevencio de riscos laborals especialitat de

Seguretat en el treball
R . t C I - Certificat d’Aptitud Pedagogica
I a a S a S - Master Oficial en Seguretat Alimentaria ,UAB i la UB.

- Tecnica habilitada en plans de gestid dejeccions ramaderes , ,

‘ ‘ Enginyer Agronom, especialitat en explotacions i industries

O ri O I U rge I I alimentaries a la Universitat de Vic
- Llicenciatura en Ciencia i Tecnologia d'Aliments a la
Universitat Autonoma de Barcelona , ’

Llicenciada en Biologia

\
Pa u I a FO n OI I a “ -Master oficial “Agroecologia: un enfoque sustentable de la

Agricultura Ecoldgica”
-Diploma d’Estudis Avangats (DEA) per la Universitat de

Barcelona
-Certificat d'Aptitud Pedagogica ’ ’

Professors col-laboradors:

Idoia Codina Xavier Bordetas

Joan Miquel Quevedo Laia Pont
Florenci Bayés Mariona Rota




1. RECEPCIO | EMMAGATZEMATGE DE LA
LLET | MATERIES PRIMERES

- La llet, composicid i caracteristiques.

- Microbiologia de la llet.
- Recepcié materies auxiliars.

3.  PROCESSOS BASICS  D'ELABORACIO DE
FORMATGES

-Tipus i varietats de formatges. Maquinaria i instruments per
a la elaboracié de formatges. El quall, els ferments, els
llevats i els fongs.

- Magatzem de llet i altres materies primeres. - Precipitacions acides, basiques i brossat.

- Tracabilitat.
- Recepcid de la llet.

- Higiene de la llet, guies de bones practiques sectorials

-Formatge fresc vs matd. Quall animal vs quall vegetal.
- Pastes premsades: formatge semi-curat.

- Pastes cuites.

-Pastes acides i quallades lactiques i pastes toves,
enzimatiques.

- Pastes toves lactiques.

2 TRACTAMENTS PREVIS DE LA LLET - logurts.

-Tractaments previs de la llet.

-Sistemes de transport i descarrega ]
-Llet crua vs llet pasteuritzada. Els grans reptes de la 4. MADURACIO | ENVASAMENT DE FORMATGES

llet crua.

-Maduracio i envasat.

-Punts critics en la maduracio dels formatges.
-Caracteristiques organoleptiques dels formatges.
-Disseny d’una formatgeria.

* Jornades especifiques:
: . - Xerrada informativa sobre els ajuts Leader.

ades’

A des. -

Xerrada a carrec de Creaccid: pautes per la creacio d’'una empresa.

Formacié especifica en prevencio de riscos laborals en un obrador en I’'ambit d’elaboracio de lactics.
Presentacié de I’Associacié de Ramaders i Elaboradors de Formatges Artesans (ACREFA) i taula rodona de
formatgers.

Sortides

A diverses formatgeries de Catalunya



Benvinguts
' al curs!




